CAVA KAIRLS BRUT NATLIRE RESERVA

ORIGEN: D. 0. Cava, Catalunya, Barcelona, Spain

TIPO DE VIND: Cava

UVAS: 75% Macabeo, 50% Xarel.lo and 25% Parellada

ALCOHOL: 11.5%

NOTA DE CATA:

Apariencia: Color amarillento ligero con notas verdosas, Limpio, con una
persistentes burbujas de carbdnico, y con burbujas finas.

Aroma: Nariz con una alta intensidad, aromas de fruta blanca con un
ligero fondo de notas de crianza.

Gusto: Muy agradable en boca, bien equilibrado, con una sensacidn
burbujeante agradable; buena persistencia; notas de frutas y flores en
armonfa con notas maduras; un retrogusto que le invita a mantener
degustdndolo; un acabado ligeramente agradable.

MARIDAJE: Este cava es ideal para carnes salvajes del bosque,

pizza, hamburguesas, ideal para pastas y carnes con salsa
roquefort, disfrutarlo

INFORMACION ANALITICA:

ALCOHDL: 11.5 % vol.

AZUCAR TOTAL: 2.0 g/

ACIDEZ 4,50 g/I ATT

ACIDEZ ACETICA: 0.22 g/1

TOTAL DIOXIDD SULFURICO: 67 mgr/|
ACIDO SORBICD: No

PRESION BAR: 5.0




