BadaBADOC Trepat 100% - 2022

ORIGEN: D. 0. Conca de Barbera

TIPD DE VIND: Vino tinto, 7 Meses in roble frances 100%

COSECHA: Practica orgdnica

CLIMA: Mediterraneo

SUELD: Arcilla, Arena Y piedra en superficia

EDAD DEL VINEDD: 55 aios

ALTITUD: Mas de 450 m. sobre el nivel del mar

PRODUCCION: 5.000 Kg/Ha

FERMENTACION: depdsitos de inoxidable

UVAS: 100% Trepat

NOTA DE CATA:

Apariencia: Golor rubfy borde violeta, limpio

Aroma: Aroma intenso de pimienta blanca y Bayas. notas de
nueces, con notas balsamicas y minerales

Gusto: fino, espacioso y muy elegante, fresco, fruta persistents y
mineral.

Temperatura de consuma: Entre 142y 162 C.

Maridaje: todo tipo de carnes, pero ideal con arroz, pasta, quesos
cremosos y pescado azul

ANALYTICAL INFORMATION:

ALCOHOL BY VOLUME: 12,5 % val.
TOTAL ACIDITY: B,00 g/1 ATS

TOTAL SULPHUR DIOXIDE: 42 mgr /|
PH: 3,40
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